
新十津川町のピンネ酒米生産組合の生産農家と手を携え、
米処・新十津川で育てた吟風だけを原料に、醸し上げた純米吟醸。
精白率を高めることで、米本来のふっくらとした旨味や甘味を残しながら、
まろやかで洗練された味わいに仕上げました。
コクと余韻の絶妙なバランス。 
冷やや常温はもちろん、ぬる燗でもぜひお試しいただきたい逸品です。

新十津川町のピンネ酒米生産組合の生産農家と手を携え、
米処・新十津川で育てた吟風だけを原料に、醸し上げた吟醸酒。
長期低温熟成による豊かな風味となめらかな飲み口。
ふくらみのある香りとシャープな後味。
燗酒で味わうとよりおいしく愉しめるます。

純米吟醸　十一州

吟醸酒　十一州

1,800 ㍉　

1,800 ㍉　

原料米　　新十津川産　酒造好適米「吟風」100％
原材料名　米・米麹
精米歩合　55％
日本酒度　+3
アルコール度　15°以上 16°未満
製造者　佐藤和幸杜氏 ( 日本清酒 )

製造者　佐藤和幸杜氏 ( 日本清酒 )

原料米　　新十津川産　酒造好適米「吟風」100％
原材料名　米・米麹・醸造用アルコール
精米歩合　55％
日本酒度　+3
アルコール度　15°以上 16°未満

新発売新発売

酒のマルミ　011-753-0855

北海道 100％の自信作
十一州 (じゅういっしゅう ) とは「北海道」のこと


